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01. BRUSCHETTA CLASSICA 8,90
Bruschettabrötchen mit Tomatenwürfel, Knoblauch & Basilikum

01a. BRUSCHETTA DREIERLEI MIX 12,90

1x Classica, 1x Gorgonzola, Walnüsse, Honig und Feigen, 1x Crème 
fraîche und hausgemachten Lachs mariniert mit Orangen

02. ANTIPASTI - LA VITA 22,90
Carpaccio, vitello tonnato, Grillgemüse, Hausgemachter Lachs 
mariniert mit Orangen
/ oder VEGETARISCH 16,90

03. CARPACCIO 15,90
Hauchdünn geschnittenes Rinderfilet mit Pinienkernen, 
Champignons, Kapern, Parmesan & Rucola

04. CAPRESE DI BUFALA 14,00
Kirschtomaten, Basilikum, Balsamicoessig

05. VITELLO TONNATO 15,90
Hauchdünne Scheiben gegartes Kalbfleisch serviert mit einer 
cremigen Soße aus Thunfisch, Sardellen und Kapern

06. GAMBAS  AL AGLIO 15,50
7 Gambas in Chilli, Knoblauch, Olivenöl Kräuter & hausg. Brot

07. BURRATA 15,50
Auf Grillgemüsetartar

ANTIPASTI

08. MINESTRONE 8,90
Gemüsesuppe

09. CREMA DI POMODORE 8,90
Tomatensuppe 

MINESTRONE

11. INSALATA MISTA 9,90
Gemischter Salat 

12. INSALATA TONNO 14,90
Gemischter Salat mit Thunfisch, Granatapfel, Bohnen

13. INSALATA DI POLLO 17,90
Gemischter Salat mit gegr. Hähnchenstreifen, Feta, Walnüsse, 
karamellisierte Zwiebeln

14. INSALATA LA VITA 19,90
Gemischter Salat mit gegri. Rumpsteakstreifen, Parmesan, Pinien-
kerne, Cherrytomaten, grüner Olivendip

INSALATA

Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer. Änderungen/Irrtümer vorbehalten. Alle Abbildungen sind Serviervorschläge. 



18. BISTECCA ALLA GRIGLIA 31,90
Arg. Rumpsteak (ca. 300 g) mit Trüffelbutter, 
Rosmarinkartoffeln & Gemüsebeilage

19. PETTI DI POLO CAPRESE 23,90

Hähnchenbrust in Tomaten-Sahnesoße, frischen Tomaten und 
Büffelmozzarella

FLEISCH

15. SCAMPI ALLA GRIGLIA 31,00
6 gegrillte Riesengarnelen, Weißweinsauce, Rucola, Knoblauch, 
Kartoffelstampf, Grillgemüse

16. SALMONE ALLA GRIGLIA 25,90
Gegrillte Lachsfilet (ca. 200g), Rosmarinkartoffeln, Grillgemüse

17. SALMONE AL PISTACCHIO 28,90
Gegrilltes Lachsfilet (ca. 200g), Pistazienkruste, Kartoffelstampf, 
Grillgemüse

FISCH



30. CARBONARA 16,50
Spaghetti mit Speck, Sahne, Eigelb, ital. HartMozzarella Fior di 
latte & groben 
Pfeffer

31. FRUTTI DI MARE 17,50
Spaghetti mit Meeresfrüchten & Kirschtomaten

32. SCAMPI 20,90
Spaghetti mit Scampi, Kirschtomaten, Knoblauch, Chili, 
frische Kräuter & Hummercreme

33. SPAGHETTI AGLIO E OLIO 13,50
Spaghetti mit Knoblauchöl

SPAGHETTI

34. BOLOGNESE BIANCA 17,90
Paccheri mit Rinderfleisch, Karotten, Sellerie, und Parmesan

35. PACCHERI 19,90
Paccheri mit Steinpilzen, Pinienkerner, Trüffelöl und Parmesan

36. GNOCCHI FIORENTINA 17,90
Gnocchi mit Tomaten-Parmesansoße und frischer Mozzarella

37. GNOCCHI VEGETARI 16,90
Gnocchi mit frischen Gemüse in einer hellen Soße

PACCHERI/GNOCCHI

PASTA

21. POMODORO 12,50
Penne mit Tomatensoße & Basilikum

22. ARRABBIATA 14,50
Penne mit Chili, Knoblauch, Kirschtomaten & frische Kräuter

23. PENNE QUATRO FORMAGGI 16,50
Penne mit Parmesan, Pecorino, Gorgonzola, Feta & Radicchio

PENNE

40. LA VITA 21,90
Tagliatelle mit Rumpsteakstreifen (ca. 160g), frische Kräuter, 
Cocktailtomaten, Knoblauch, Chili, Rucola, Parmesan & Pinien-
kerne 

41. POLLO E FUNGHI 18,90
Tagliatelle mit Hähnchenbruststreifen, Champignons, 
Kirschtomaten, Zwiebeln, Parmesan & einen Klecks Sahne

42. AL SALMONE 19,90
Tagliatelle mit frischen Lachs, Kirschtomaten, Spinat & frischen 
Kräutern in Sahnesauce

TAGLIATELLE

Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer. Änderungen/Irrtümer vorbehalten. Alle Abbildungen sind Serviervorschläge. 



58. VEGAN 15,00
Tomatensoße, veganer Pizza-Schmelz & zwei Zutaten nach 
Wunsch

VEGAN

50. FOCCACIA 10,90
Pizzabrot mit Knoblauchöl, Oregano mit hausg. Aioli

51. MARGHERITA 13,50
Tomatensoße, Mozzarella Fior di latte & frischer Basilikum

52.  FUNGHI 13,50
Tomatensoße, Mozzarella Fior di latte & frische Champignons

53. PESTO BIANCA 17,00
Hausgemachtes Pesto, Mozzarella Fior di latte, Cherrytomaten, 
Rucola, Parmesan, Burrata & Pinienkerne

54. SPINACI 14,50
Tomatensoße, Mozzarella Fior di latte, Spinat, Schafs-Mozzarella 
Fior di latte & Knoblauchöl

PIZZE
VEGETARISCH

56. VEGETARIANA 16,00
Tomatensoße, Mozzarella Fior di latte und gegr. Gemüse, Olivenöl 
& Knoblauch

57. QUATTRO FORMAGGI 15,50
Tomatensoße & vier versch. Mozzarella Fior di lattesorten

MIT FLEISCH ODER FISCH

70. SALAMI 14,50
Tomatensoße, Mozzarella Fior di latte & Salami

71. CALZONE GRANDE 15,50
Tomatensoße, Mozzarella Fior di latte, Schinken, Thunfisch & 
frische Champignons 

72. SICILIANA 16,00
Tomatensoße, Mozzarella Fior di latte, Sardellen, Kapern & Oliven 

73. DIAVOLA 16,50
Tomatensoße, Mozzarella Fior di latte, Salami, Schinken, 
Artischocken & scharfe Peperoni 

74. TONNO 15,50
Tomatensoße, Mozzarella Fior di latte, Thunfisch & Zwiebeln 

75. POLLO 16,50
Tomatensoße, Mozzarella Fior di latte, Hähnchenbruststreifen, 
Brokkoli, Kirschtomaten, rote Zwiebeln & Sauce Hollandaise

(32cm)



76. FRUTTI DI MARE 16,50
Tomatensoße, Mozzarella Fior di latte, Meeresfrüchte & 
Knoblauchöl

77. MIMOSA 15,00
Tomatensoße, Mozzarella Fior di latte, Schinken & Mais

80. AL SALMONE 18,00
  Tomatensoße, Mozzarella Fior di latte, Lachs, Crème fraîche & 

Lauchzwiebeln, Rucola, Olivenöl
81. PIZZA-SCAMPI 18,00
  Tomatensoße, Mozzarella Fior di latte, Scampi, Kirschtomaten, 

Rucola & frischer Basilikum
82. CAPRICCIOSA 17,50
  Tomatensoße, Mozzarella Fior di latte, Schinken, Artischocken, 

Champignons, Oliven, Salami & milde Peperoni
83. LA VITA 20,00
  Tomatensoße, Mozzarella Fior di latte, Rumpsteakstreifen,

frische Cherrytomaten, Rucola & Parmesan  

110. TARTUFO 5,90
Halbgefrorenes italienisches Eis

111. TIRAMISU 8,90
Hausgemacht

112. CASSATA 5,90
Pistazieneis mit kandierten Früchten

113. PANNA COTTA 8,90

DESSERT

Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer. Änderungen/Irrtümer vorbehalten. Alle Abbildungen sind Serviervorschläge. 



WASSER

SAN PELLEGRINO 0,25l 3,20
SAN PELLEGRINO 0,75l 6,80
AQUA PANNA 0,25l 3,20
AQUA PANNA 0,75l 6,80

FLASCHE

ORANGINA Orange 0,25l 3,50
ORANGINA Rouge 0,25l 3,50
TONIC WATER 0,2l 3,60

FLASCHE

KALTE GETRÄNKE

COCA COLA 0,33l 3,60
COCA COLA ZERO 0,33l 3,60
SPRITE 0,33l 3,60
MEZZO MIX 0,33l 3,60

FLASCHE



TEE

EARL GREY / SCHWARZTEE 0,4l 4,20

GRÜNER TEE 0,4l 4,20

INGWER TEE 0,4l 4,20

+ ESPRESSO SHOT 1,50
+ LAKTOSEFREIE MILCH 1,00
+ HAFERMILCH 1,00
+ VEGANE MILCH 1,00

EXTRAS

HEISSE GETRÄNKE
CAFFE CREMA 3,00
CAPPUCCINO 3,50
LATTE MACCHIATO 4,00
ESPRESSO 2,50
ESPRESSO DOPPIO 3,50
ESPRESSO MACCHIATO 2,90
HEISSE SCHOKOLADE MIT SAHNE 4,90

SAFT & SCHORLEN

APFELSCHORLE 0,5l 4,80
ORANGENSCHORLE 0,5l 4,80
MARACUJASCHORLE 0,5l 4,80

APFELSAFT 0,2l 3,20

ORANGENSAFT 0,2l 3,20

MARACUJASAFT 0,2l 3,20

Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer. Änderungen/Irrtümer vorbehalten. Alle Abbildungen sind Serviervorschläge. 



ALKOHOLISCHES

MORETTI 0,33l 3,90
WEIZENBIER Erdinger 0,5l 5,50
MORETTI Alster 0,33l 3,90

BIERE

OFFENE WEINE

0,25l 0,5l

MERLOT 6,90 13,30
Rubinrot, rote Früchte, intensiv

LAMBRUSCO 6,50 12,00
Spritzig mit intensiven Aromen, von reifen roten 
Früchten

ROTWEIN

0,25l 0,5l 0,7l

PINOT GRIGIO 6,90 13,30 -
Feinwürziges Bouqet, lebendige Frische

WEISSWEIN

0,2l 5cl

COLLEVENTO 921 8,50 16,00
Frische Säure, elegante Mineralität, süffig und wei-
chem Abgang

ROSÉ

0,1l 0,75l

ROTARI 7,00 36,50
Noten von reifen gelben Früchten, Zitrus und süßem 
Mandel Finish

SEKT - PROSECCO



APEROL SPRITZ 0,3l 8,10
LIMONCELLO SPRITZ 0,3l 8,10
SARTI SPRITZ 0,3l 8,10
CAMPARI ORANGE 0,3l 8,10

SPRITZIGES MIT ALKOHOL

UNSERE COCKTAILS IM ÜBERBLICK

GIN TONIC 0,3l 8,10
Bombay Gin mit Thomas Henry Tonic Water
WHISKEY-COLA 0,3l 8,10
Jacky mit Cola
RUM-COLA 0,3l 12,90
Don Papa mit Cola
WODY-LEMON 0,3l 8,90
Absolut Vodka mit Sprite
WODY-MARACUJA 0,3l 8,90
Absolut Vodka mit Maracuja

LONGDRINKS

ALKOHOLFREIES

MORETTI 0,33l 3,90
WEIZEN 0,5l 5,50
ALSTER 0.33l 3,90

SAMBUCA 2cl 3,00
AMARETTO 2cl 3,00
AMARO AVERNA 2cl 3,00
CAMPARI 2cl 3,00
LIMONCELLO 2cl 3,00
BAILEYS 2cl 3,00
RAMAZOTTI 2cl 3,00
GRAPPA X RISERVA 2cl 4,50
GRAPPA DI PROSECCO 2cl 4,00

SHOTS

Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer. Änderungen/Irrtümer vorbehalten. Alle Abbildungen sind Serviervorschläge. 



VINO

MALVASIA SAUVIGNON 0,75l 24,00
Hersteller: Cantine San Marzano
Region: Italien -Apulien, Apulien-Salento
Rebsorte: Malvasia Bianca, Sauvignon Blanc

BIANCO

LUGANA 0,75l 41,00
Hersteller: Cà Dei Frati
Region: Italien, Lombardei
Rebsorte: 100% Trebbiano di Lugana

SÌLEI 0,75l 29,00
Hersteller: Terrescure
Region: Italien, Toscana
Rebsorte: Vermentino, Sauvignon Blanc

SCAIA 0,75l 27,00
Hersteller: Tenuta sant Ántonio
Region: Italien, Venetien
Rebsorte: Traube, Chardonnay, Garganega

PRIMITIVO DI MANDURIA 0,75l 27,00
Hersteller: Cantine San Marzano
Region: Italien, Apulien (Puglia)
Rebsorte: 100% Primitivo

DOMODO 0,75l 24,00
Hersteller: Cantine San Marzano
Region: Italien, Puglia
Rebsorte: 100% Negroamaro

MICINA 0,75l 27,00
Hersteller: Cantine Cellaro
Region: Italien, Sizilien
Rebsorte: Nerello Mascalese

REOMORO 0,75l 36,00
Hersteller: Cantine Truentum
Region: Italien, Abruzzen
Rebsorte: Montepulciano

ROSSO



Willkommen im Herzen der kulinarischen Raffinesse  - 
Unser italienisches modernes „Ristorante“ vereint die traditionelle Eleganz der 

italienischen Küche mit einem zeitgenössischen Flair. 
In unserem kleinen Refugium verwandeln sich die Aromen zu einem einzigartigen 

Erlebnis für die Sinne.


